
別添①

衛生分野　衛生専門課程　パティシエ科

単位 単位 単位

公衆衛生学Ⅰ 必修 講義 1 1

公衆衛生学Ⅱ 必修 講義 1 1

食品学Ⅰ 必修 講義 1 1

食品学Ⅱ 必修 講義 1 1

栄養学Ⅰ 必修 講義 1 1

栄養学Ⅱ 必修 講義 1 1

製菓理論Ⅰ 必修 講義 1 1

製菓理論Ⅱ 必修 講義 1 1

製菓理論（実習）Ⅲ 必修 実習 1 1 小林　宗一/石森　巧朗/渡部　雄也

製菓実習（基礎・洋菓子Ⅰ） 必修 実習 1 1 小林　宗一/清水　早苗/石森　巧朗/渡部　雄也

製菓実習（基礎・洋菓子Ⅱ） 必修 実習 1 1 小林　宗一/石森　巧朗/渡部　雄也

製菓実習（基礎・和菓子） 必修 実習 2 2 石塚　亜美

製菓実習（基礎・製パン） 必修 実習 2 2 宮田　花林

製菓実習（専門）Ⅰ 必修 実習 2 2 小林　宗一/清水　早苗/石森　巧朗/渡部　雄也

製菓実習（専門）Ⅱ 必修 実習 2 2 小林　宗一/石森　巧朗/渡部　雄也

製菓実習（専門）Ⅲ 必修 実習 6 6 内澤嗣敏/石森巧朗/清水早苗/渡部雄也

ディスカバリープログラム 必修
演習・実

習
1 1 堺　千津子

メニュープロデュースⅠ 必修 実習 2 2 高野　未奈子/渡部　雄也

メニュープロデュースⅡ 必修 実習 2 2 高野　未奈子/渡部　雄也

22 8 30

余湖　郁子

堀野　眞澄

阪口　育恵

合計

※省令で定める授業単位数等の基準単位数（7単位）相当分

1年次 2年次

合田　由美子

実務経験のある教員等による授業科目一覧表

学則に定める
授業科目

必修
の別

形態
合計

担当教員氏名



別添①

単位 単位 単位

調理理論Ⅰ 必修 実習 2 2

調理理論Ⅱ 必修 講義 1 1

調理理論Ⅲ 必修 実習 2 2

栄養学Ⅰ 必修 講義 1 1

栄養学Ⅱ 必修 講義 1 1

栄養学Ⅲ 必修 講義 1 1

食品学Ⅰ 必修 講義 1 1

食品学Ⅱ 必修 講義 1 1

調理実習Ⅰ（和洋中） 必修 実習 5 5 松村　克己/小峯　健/石井　登

調理実習Ⅱ 必修 実習 2 2 松村　克己

調理実習Ⅲ 必修 実習 3 3 ﾏﾙｸ･ﾍﾞﾅﾙｰｼｭ

総合調理実習 必修 実習 3 3 菊地　高章/下國　伸

西洋料理実習Ⅰ 必修 実習 2 2 澁谷　亜寿美

西洋料理実習Ⅱ 必修 実習 2 2 ﾏﾙｸ･ﾍﾞﾅﾙｰｼｭ

コミュニケーション 必修 演習 1 1 堺　千津子

19 9 28

堀野　眞澄

余湖　郁子

合計

※省令で定める授業単位数等の基準単位数（7単位）相当分

1年次 2年次

松井　初美

実務経験のある教員等による授業科目一覧表

衛生分野　衛生専門課程　調理師科

 学則に定める授業科目
必修
の別

形態
合計

担当教員氏名



別添①

単位数 単位数

バリスタ実習Ⅰ 必修 実習                         2                         2

バリスタ実習Ⅱ 必修 実習                         2                         2

カフェフード実習Ⅰ 必修 実習                         4                         4

カフェフード実習Ⅱ 必修 実習                         4                         4

カフェ・サービス実習 必修 実習                         2                         2 舟山　真理子/福澤　秀明/中谷　陽

WEBデザイン 必修 演習                         1                         1 田村　かずみ

15                     15                     

※省令で定める授業単位数等の基準単位数（4単位）相当分

1年次

後藤　栄二郎／長岡　和貴

松村　克己/宮田　花林/清水　早苗

合計

実務経験のある教員等による授業科目一覧表

衛生分野　衛生専門課程　カフェ・スイーツ専科

教科科目 必･選の別 授業形態

合計

担当教員氏名


